
Fjellam frå Valdres
Skattebu gard

Bestillingsskjema 2019

Navn

Adresse

Telefon

Jeg bestiller: Helt lam (ca 20 kg) Halvt lam (ca 10 kg)

Størrelse lam: Stort lam (22-25 kg) Middels lam (17-21 kg)

Mengde fett: Lite fett Middels Over middels 

Oppdeling:  Helt slakt (jeg deler selv) Lammet skal være oppdelt, pakket og merket

Alternativer oppdeling lammeslakt:

         Lår:                

Helt lår Lår uten skank + skank Delt lår (2 deler)

1 stor steik + skank 2 små steiker + skank 

       Resten av lammeslaktet:

alternativ 1) Koteletter, lammecarrè, bog i skiver, fårikål, rulleskinn. 
 (Merk: Dette alternativet gir litt større andel rester. )

alternativ 2) Koteletter, bog i skiver, fårikålkjøtt av side og nakke, rulleskinn. 

alternativ 3) Indre- og ytrefilet, bog i skiver, fårikål av side og nakke, rulleskinn. 

alternativ 4) Sadel til kotelett, pinnesider, bog i skiver, nakke til fårikål, rulleskinn.  

Når lammet deles opp, vil ca 10-20% av vekta bortfalle pga bein etc. 
Alternativet rulleskinn kan strykes, dette vil da deles opp til fårikål. 

Bein/ rester: Tas med Kastes på slakteri

Kjøttdeig: Pakket enkeltvis i pakker på 500 gram. Frossent. Antall pakker bestilles:

Ekstra stykningsdeler:
Aktuelle produkter: Lammelår, lammelår i skiver, steik (stor eller liten), skank, bog i skiver, fårikål, rulleskinn, koteletter, kraftbein

Stykningsdelene kan være frosne. Det er også mulig å bestille andre stykningsdeler. 

Kurv (spekepølse). Mild kurv av sau, samt noe kjøtt av storfe og svin. Antall bestilles:

Levering: Leveres i Oslo Henter selv på Reboli (Leira i Valdres)
(vi avtaler tid og sted)

Annet______________________________________________________________
(vi avtaler tid og sted)

Ønsket hente-/ leveringsuke:

Ferskt eller frossent kjøtt: Ferskt (sept) Frossent (avtales)

Kjøttpakkene merkes som frossenvare, med mindre vi får beskjed om annet. Alternativt kan vi merke som ferskvare 

Forhåndsbestilling av pinnekjøtt til jul:
Pinnekjøtt av lam, ferdig før jul. Antall kg bestilles:
Pinnebog av lam (pinnekjøtt med bog, dvs større andel kjøtt), ferdig før jul. Antall kg bestilles:

Kommentarfelt:

Kunder som bestiller lam, kan også bestille kjøttdeig  eller andre stykningsdeler. Kjøttdeigen er oppmalt kjøtt av 

unge søyer/ fjorårslam, der mesteparten av fettet er skjært vekk. Er gressforet fra høyfjellsbeite, samt ikke fått 

kraftfor. Sauekjøttet blandes med en mindre andel storfekjøtt, og noe lammekjøtt. 


